
B E V A N D E / / D R I N K S

A P E R I T I V O  A N A L C O L I C O
/ / A L C O H O L - F R E E  A P E R I T I F  

Lurisia 275ml 

A L L A  P E R G O L A

A P E R I T I V I  A L C O L I C I
/ / A L C O H O L I C  A P E R I T I F   

Spritz Aperol

Spritz Hugo

Spritz Campari 

4
4
4

A N A L C O L I C H E
/ / A L C O H O L - F R E E

Acqua naturale “Panna” 0,75
//Still water “Panna”

Acqua gasata “San pellegrino” 0,75
//Sparkling water “San pellegrino” 

3

3

Spritz bianco 

Spritz rosso 

Calice prosecco 

2
2
3

Gingerino 

Lemonsoda 

Crodino

3
2.5

3

Chinotto 

Aranciata 

Limonata 

3.5
3.5
3.5

Acqua Tonica  

INDIAN MEDITERRANEAELDERFLOWER
Sapore morbido, note agrumate e

di frutta, stile classico e
rinfrescante. 

Leggera e floreale, aromi
dell’arancia e del pompelmo rosa a

renderla rinfrescante. 

Sapore morbido, floreale e
leggermente dolce. 

3



Acqua gasata “San pellegrino” 0,45
//Sparkling water “San pellegrino” 

Acqua naturale “Panna” 0,45
//Still water “Panna”

Tè Pesca/Limone 

Piccola alla spina//Small on tap  

Media alla spina//Average on tap 

Lattina//Can 

 2.5
4

2.5

Succo in bottiglia di vetro 
//Juice in glass bottle  2.5

A L C O L I C H E
/ /  A L C O H O L I C  

Lt. 0,25

lt. 0,50  

lt. 1,00 

 4
7

10

Sprite 

Piccola alla spina//Small on tap 

Media alla spina//Average on tap 

Lattina//Can 

Fanta  

Piccola alla spina//Small on tap  

Media alla spina//Average on tap 

Bottiglia di vetro//Glass bottle 

 2.5
4

3.0

Coca Cola 

Piccola alla spina//Small on tap 

Media alla spina//Average on tap

Bottiglia di vetro//Glass bottle  

Zero - bottiglia di vetro// Glass bottle  

 2.5
4

3.0
3.0

 2.5
4

2.5

2.5

2.5

Vino da tavola bianco/rosso 

//White-Red Wine  



B I R R I F I C I 0 - G A R L A T T I . C O S T A   

 A R T I G I A N A L I   

FOHRENBURGER Birra Bionda 

Piccola alla spina//Small on tap   lt.0,2 

Media alla spina//Average on tap  lt.0,4 

FORST SIXTUS Birra Rossa  

Piccola alla spina//Small on tap  lt.0,2 

Media alla spina//Average on tap lt.0,4

Weissbier lt.0,5

Birra in bottiglia lt.0,66
//Bottledbeer 

Birra analcolica lt.0,33
//alcohol-free beer 

Radler lt.0,33 

 3
5

 3.5
6.5

 4.5

4.5

 3

 3

C A F F É  

Espresso

Macchiato

Deca

Orzo 

Cappuccino

Corretto

 1.5
1.5
1.5
1.5

2
2

D I G E S T I V I

Liquore

Amaro

Grappa

Grappa speciale

Whisky

Rum  

 3
4
4
5
6
6

 B I R R E   

OPALITA
-BLANCHE-

Al naso l’impatto è complesso,

fresco, aggrumato e floreale

mentre in bocca la segale ne

arrotonda di corpo,

mantenendola comunque di

facile beva. Alcol 5% vol.  

FLAG
-KELLER PILS-

Il profumo è floreale e

leggermente erbaceo mentre il

gusto sorprende per il raffinato

equilibrio tra la dolcezza del

malto e l’amaro del luppolo. 

Priva di glutine. 

Alcol 4.8% vol.  

RUSHMORE 
-AMERICAN PALE ALE-

In bocca è morbida con ritorni

tropicali, agrumati ed erbacei

con un finale resinoso e

mediamente amaro che ne

fanno la campagna ideale per

lunghe bevute. 

Alcol 5.5% vol.  

33cl 33cl 33cl 

 6
 6

 6

Di Folgaria nel Friuli (UD)



Vecchia grappa   Prosecco 

Valdisonzo AMARETTO

Cardea invecchiata

L E M O N S O D A  

 G I N  S P E C I A L

M A R T I N  M I L L E R ’ S  

D A  A B B I N A R E
/ /  T O  M A T C H

B O M B A Y  S A P P H I R E   

N O R D É S   

A M U E R T E  R E D   

M A L F Y   - R O S A

M A L F Y   - A R A N C I A  

M A L F Y   - L I M O N E   

T H E  I L L U S I O N I S T  B I O  

A C Q U A  T O N I C A   

6.5

3
2.5

H E N D R I C K ’ S  

Fruttati

Agrumato

Morbido, agrumato

Speziato, agrumato 

Floreale, agrumato 

Morbido, floreale  

Fruttato 

5.5

8

6

8

9

S A N T A  A N A  
Fruttato, floreale 

6.5

7
7
7

Floreale 
G ’ V I N E   - F L O R A I S O N

G ’ V I N E   - N O U A I S O N   
Floreale, speziato

7
7

G R A P P E  
Friulane

Since 1898

A M A R I

6

G R A P P E  

903  Tipica

Pinot  monovitigno

5

Uve bianche 

Candolini

Franciacorta   la Corte  

 903 Barrique

RAMAZZOTTI
AVERNA
UNICUM
LUCANO

JÄGERMEISTER

BRAULIO 
L’amarissimo PETRUS

Montenegro 

Grappa NONINO

Grappa DRIUSSI 

Domenis

5

5

Molti altri liquori 
chiedere al personale  

Cynar



A N T I P A S T I
/ / S T A R T E R S

Sautè di cozze con crostini caldi 

// mussel sauces with warm bread 

R I S T O R A N T E

12

Antipasto misto caldo e freddo

// mixed hot and cold fish appetizer 
25

Cocktail di gamberetti in salsa rosa

// shrimps in cocktail sauce
14

Capesante gratinate

// scallops au gratin 
16

Tagliere di salumi misti friulani ( min per 2 pers)

// mixed cold cuts (for two) 
20

Carpaccio di manzo su letto di rucola e crostini caldi

// beef carpaccio with arugola and warm bread 20

Coperto ristorante 2.5

 *

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 
Vegetariano 

Petto d’oca su letto di rucola con crostini caldi 
e scaglie di burro tartufato 
// goose breast and truffle butter, with arugula warm bread 

Crema di Montasio su polenta 
accompagnato da funghi misti 

// montasio cream cheese on a polenta accompanied 
by mixed mushrooms 

16

16

 *

M A R E

T E R R A

a tagliere



Pappardelle ai porcini 
// pappardelle with porcini mushrooms 

P R I M I  P I A T T I  
/ /  F I R S T  D I S H E S  

La nostra spaghettata alla ‘Scogliera’
// our spaghetti ‘Scogliera’ with seafood 

R I S T O R A N T E

14

Spaghetti aglio olio e peperoncino con acciughe e cascata di

pecorino romano
// spicy spaghetti with garlic, oil, anchovies and Pecorino Romano cheese

11

Scialatielli al salmone affumicato
// scialatielli pasta with smoked salmon 

12

Spaghetti alla ‘Busera’ con scampi 
// spaghetti ‘Busera’ with scampi 

20

Spaghetti alle vongole
// spaghetti with clams 

14

La Carbonara
// spaghetti Carbonara 

9

12

Coperto ristorante 2.5

 *

 *

 *

 *

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 
Vegetariano 

Risotto ai frutti di mare (min per 2 pers)
// risotto with seafood

14.5

Rigatoni alla crema di tartufo con scaglie di tartufo nero 
//rigatoni pasta with truffle cream and black truffle flakes

Risotto radicchio e porcini (min per 2 pers)
//risotto with radish and porcini mushrooms 

18

15

Gnocchi di zucca con burro fuso e cascata di ricotta affumicata 
//pumpkin gnocchi with melted butter and smoked ricotta

14

Primo del giorno  
// first course of the day

su richiesta 

M A R E

T E R R A

a porzione

a porzione



Verdure alla piastra con funghi e Montasio 

// grilled vegetable with mushrooms and Montasio cheese

S E C O N D I  P I A T T I
/ /  M A I N  C O U R S E S

Grigliata mista di pesce del giorno

// mixed grilled fish of the day 

23

Calamari fritti o alla griglia

// fried or grilled squid

13.5

Branzino o Orata al forno con patate e pomodorini  

//oven baked sea bass or sea bream with potatoes and cherry tomatoes 

20

Frittura mista di pesce dell’Adriatico

// mixed fried fish from the Adriatic sea 

16

Pesce del giorno alla griglia o al forno 

// grilled or oven baked fish of the day  

su richiesta

Scaloppina ai funghi 

//pork steak with mushrooms

10

Roast-beef alla griglia 
// grilled roast-beef  

16

R I S T O R A N T E

Filetto al pepe verde 
// fillet steak with green pepper 

25

Milanese di pollo o di suino

// fried chicken steak or fried pork steak
8

Grigliata mista di carne

// mixed grilled meats 
17

Coperto ristorante 2.5

11

 *

 *

 *

 *

 *

 *

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 
Vegetariano 

M A R E

T E R R A



Insalata mista di stagione
// mixed seasonal salad 

Verdure miste alla griglia 
// grilled vegetables 

G R E C A  

Patate fritte o al forno 
// french fries or oven baked patatoes 

Spinaci al burro

//Buttered spinach

I N S A L A T O N E
/ / S A L A D S

Insalata di stagione, pollo a straccetti, pomodorini e scaglie di Grana Padano 
// seasonal salad, chopped chicken, cherry tomatoes and Grana Padano flakes 

R I S T O R A N T E

S P O R T I V A  
12

Insalata di stagione, tonno, mais, gamberetti, mozzarella, carote, fagioli, 

pomodoro e olive 

// seasonal salad, tuna fish, corn, shrimp, mozzarella, carrots, beans, tomatoes and olives 

13
C A P R I C C I O S A  

5

5

6.5

C O N T O R N I  E  A S S A G G I N I
/ / S I D E  D I S H E S  A N D  F R I E D  T A S T E R S   

Coperto ristorante 2.5

Insalata di stagione, pomodorini, cetrioli, cipolla rossa, feta e olive  

// seasonal salad, cherry tomatoes, cucumbers, red onion, feta cheese and olives

N I Z Z A R D A

11

 *

 *

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 

P O C O  S P O R T I V A   
Insalata di stagione, pomodori, cetrioli, pollo fritto, salsa yogurt e Grana Padano  

// seasonal salad, tomatoes, cucumbers, fried chicken, yogurt sauce and Grana Padano flakes  

12

Il nostro personale è a vostra disposizione

per guidarvi nella scelta del miglior

accostamento di vino del territorio.

// Our staff is at your disposal to guide you in

choosing the best combination of local wines

Alla Pergola  

Vegetariano 

Insalata di stagione, tonno, olive, acciughe, pomodorini, peperoni,

cipolla rossa, cetrioli, uova, patate lesse 

// seasonal salad, tuna, anchovies, cherry tomatoes, peppers, red onion, cucumbers,

eggs, boiled potatoes 

S T R A V A G A N T E
Insalata di stagione, gorgonzola, pancetta croccante e noci 

// seasonal salad, gorgonzola cheese, crispy bacon, walnuts

11

Patate in tecia 
//patatoes in tecia 

5

13

M I N I

8.5

9.5

9.5

9

8.5

9

5

 *

Friarielli saltati con aglio olio e

peperoncino
// turning tops with garlic, oil and chili

5



P I Z Z E R I A

MARGHERITA
Pomodoro, Mozzarella

// Tomato sauce, Mozzarella cheese

BRESAOLA
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Grana

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Bresaola, Rucola, Grana cheese

L E  C L A S S I C H E  

5.5

Coperto pizzeria 1.5 

9

BUFALA
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Mozzarella di Bufala

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Cherry tomatoes, Bufala cheese

9

CAPRICCIOSA
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Carciofi

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Mushrooms, Artichokes

7,5

CHIPS
Pomodoro, Mozzarella, Patatine fritte*

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, French fries

6,5

DIAVOLA
Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Spicy salami

7

ESTATE
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Basilico

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Cherry tomatoes, Basil

7

MARINARA
Pomodoro, Olio di aglio

// Tomato sauce, Garlic oil

4,5

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 

VARIAZIONI

Mozzarella 
 senza lattosio 

Impasto ai 5
cereali

A tutte le pizze presenti sul menù si possono
effettuare modifiche a proprio piacimento. Si

tenga però conto delle maggiorazioni in caso di
aggiunta di ingredienti



P I Z Z E R I A

NORDICA
Pomodoro, Mozzarella, Salame dolce o Salame piccante, Wurstel

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Sweet salami or Spicy salami, Wurstel

7,5

PANCETTA E CIPOLLA
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Cipolla bianca

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Bacon, Onions

7,5

PATATE E SALSICCIA
Pomodoro, Mozzarella, Patate al forno*, Salsiccia 

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Baked patatoes, Sausages

7,5

PRIMO AMORE
Pomodoro, Mozzarella, Salame dolce

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Sweet salami

6,5

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Mushrooms

7,5

QUATTRO FORMAGGI
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Grana, Scamorza

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, 

        Grana cheese, Smoked cheese

8

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Carciofi, Prosciutto, Acciughe

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Mushrooms, Artichokes, Ham, Anchovies

7,5

RICOTTA AFFUMICATA
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Rucola, Ricotta affumicata

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Speck, Rucola, Smoked ricotta

8,5

ROMANA
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Anchovies

7,5

MELANZANE
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane*, Grana

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Eggplant, Grana cheese

6,5

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 

Coperto pizzeria 1.5 



P I Z Z E R I A

L E  S P E C I A L I

SALE E PEPE
Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante, Peperoncino, Gorgonzola

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Spicy salami, 

chilli powder, Gorgonzola cheese

8,5

SAN DANIELE
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto S. Daniele

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, S. Daniele Ham

7,5

SICILIANA
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi, Olive

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Anchovies, capers, olives

8

VIENNESE
Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Wurstel

6,5

CARPACCIO
Pomodoro, Mozzarella, Carpaccio di filetto, Rucola, Grana

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Fillet carpaccio, Rucola, Grana cheese 12,5

VITTORIO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Cren

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Horseradish 8,5

GIRASOLE
Mozzarella,  Panna, Prosciutto, Mais

// Mozzarella cheese, Cooking cream, Ham, Corn
8

LISA
Mozzarella, Pomodorini, Philadelphia, Insalata, Prosciutto S. Daniele

// Mozzarella cheese, Cherry tomatoes, Philadephia, Salad, S. Daniele Ham
11

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità Coperto pizzeria 1.5 



S A P O R E  D I  M A R E

S A P O R I  D I  G I Ù

AMALFITANA
Pomodoro, Mozzarella, Spinaci*, Ricotta fresca, uovo

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Spinach, Fresh ricotta, egg
7,5

P I Z Z E R I A

Coperto pizzeria 1.5 

SALSICCIA E FRIARIELLI
Mozzarella, Salsiccia, Friarielli

// Mozzarella cheese, Sausages, Friarielli
8,5

VESUVIO
Pomodoro, Mozzarella, Rucola, Prosciutto S. Daniele, Burrata

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Rucola, S. Daniele ham, Burrata cheese
10,5

BURRATA
Pomodoro, Pomodorini, Olive taggiasche, Burrata

// Tomato sauce, Cherry Tomatoes, Olives, Burrata cheese
9,5

FRUTTI DI MARE
Pomodoro, Frutti di mare* misti

// Tomato sauce, Mixed seafood
10,5

GAMBERETTI
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Prezzemolo

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Shrimps, Parsley
8,5

GENOVESE
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Tonno, Gamberetti

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, anchovies, tuna, shrimps
9

MARI E MONTI 
Pomodoro, Mozzarella, Frutti di mare*, Funghi 

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Seafood, Mushrooms
10

MARECHIARO 
Mozzarella, Gamberetti, Salmone affumicato, Rucola 

// Mozzarella cheese, Shrimps, Smoked salmon, Rucola
12

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 



P I Z Z E R I A

L E  V E G E T A R I A N E  

ASPARAGI
Pomodoro, Mozzarella, Asparagi, Uovo

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Asparagus, Egg 7,5

Coperto pizzeria 1.5 

ATENE
Pomodoro, Mozzarella, Rucola, Pomodorini, Brie, Grana a scaglie

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Rucola, Cherry tomatoes, Brie, Fakes of Grana cheese 8,5

BOSCO
Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Chiodini, Champignon

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Mixed mushrooms 8,5

CAMPAGNOLA
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Peperoni

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Mushrooms, Peppers 7,5

CAPRESE
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Bocconcini di mozzarella, Ricotta fresca, Basilico

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Cherry tomatoes, Morsels of mozzarella, Fresh ricotta, Basil 7,5

CONTADINA
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Patate fritte*, Asparagi

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, French fries, Asparagus 7,5

DOLCE
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Stracchino, Basilico

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Cherry tomatoes, Stracchino cheese, Basil 8,5

FRIULI
Mozzarella, Patate al forno*, Cipolla, Scamorza, Grana a scaglie

// Mozzarella cheese, Baked patatoes, Onions, Smoked cheese, Flakes of Grana cheese 8,5

RADICCHIO E PORCINI
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio, Porcini

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Radish, Porcini mushrooms 9

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 



L E  S U P E R  F A R C I T E

AL CASALE
Pomodoro, Mozzarella, Bufala, Pomodorini, Funghi, Scamorza, Speck, Ricotta fresca

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Bufala cheese, Cherry tomatoes, Mushrooms,

smoked cheese, Speck, Fresh ricotta

11

P I Z Z E R I A

Coperto pizzeria 1.5 

ALLA PERGOLA
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto, Olive, Wustel, Salamino piccante, Uovo

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Mushrooms, Ham, Olives, Wurstel, Spicy salami, egg 8,5

CARBURA
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Salsiccia, Fagioli

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Mushrooms, Sausages, Beans 8,5

FANTASIA
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Carciofi, Olive, Peperoni, Wurstel

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Mushrooms, Artichokes, Olives, Peppers, Wurstel 8,5

MARSALA
Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Acciughe, Brie, Carciofi

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Spicy salami, Anchovies, Brie, Artichokes 8,5

TIROLESE
Pomodoro, Mozzarella, Panna, Porcini, Speck

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Cooking cream, Porcini mushrooms, Speck 8,5

TRE SAPORI
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Asparagi, Speck

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Gorgonzola, Asparagus, Speck 8,5

OTTO GUSTI
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi, Melanzane*, Peperoni, Cipolla, Tonno,

Wurstel, Olive

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham, Mushrooms, Eggplant, Peppers, Onions,

Tuna, Wurstel, Olives

8,5

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 



I  C A L Z O N I  L E  E T N I C H E  

VEGETARIANA
Pomodoro, Mozzarella, Verdure miste*, Grana a scaglie

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Mixed vegetables, Flakes of Grana cheese

7,5

SPINACI
Mozzarella, Spinaci*, Uovo, Grana 

// Mozzarella cheese, Spinach, Egg, Grana cheese

7,5

P I Z Z E R I A

Coperto pizzeria 1.5 

ZINGARA
Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Funghi, Olive

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Peppers, Mushrooms, Olives

7,5

AUTUNNO
Pomodoro, Mozzarella, Brie, Noci

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Brie, Nuts

9

GRECA
Mozzarella, Olive, Pomodorini, Feta

// Mozzarella cheese, Olives, Cherry tomatoes, Feta cheese

9

CALZONE CLASSICO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham,

Mushrooms 7,5

CALZONE ALPINO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Funghi,

Salamino piccante

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Ham,

Mushrooms, Spicy salami 8,5

*in mancanza del prodotto fresco si utilizza
prodotto congelato, battuto in loco o surgelato

all’origine di prima qualità 

KEBAB
Mozzarella, Kebab*, Insalata, Salsa Yogurt

// Mozzarella cheese, Kebab, Salad, Yogurt

sauce

MC DONALD'S
Pomodoro, Mozzarella, Hamburger*, Patate

fritte*, Ketchup

// Tomato sauce, Mozzarella cheese, Hamburger,

French fries, Ketchup

9

8,5


